SYRAH

VITICULTURA
Composicion Varietal: 98% Syrah, 1% Mourvedre, 19 Petit Verdot
Denominacion de Origen': Area de Marchigiie, Valle de Colchagua, Chile
Sistema de conduccidn: Espaldera Vertical

Poda: Corddnapitonado

Técnicade riego: Goteo

Tipode suelo: Granito descompuesto y arcilla

VINIFICACION
Fecha de cosecha: Entre marzo y la segunda semana de abril
Mgtodo de cosecha: Manual
Transporte: Cajas de 13 kg
Seleccion defruta: Racimos en elevadoray bayas despugs de despalilado
Molienda: Rodillos
Maceracion en frio (8-1°C) :2a 3 dias
L evadura: BO213y 33
Nutrientes de levadura: Go-Ferm, Superfood, FDA
Temperatura de fermentacion: Primeros 3 dias: 27-29°C
Final de la fermentacion: 26-28°C
Fermentacionalcohdlica: 10dias .
Remontajes: Primeros 3 dias: 2 diarios con mucha extraccion
Dia 3 hasta finde F°A™ 2 diarios determinados por degustacion
~ Sinremontajes post-fermentacion
Maceracion total: 40 dias
Fermentacion malolactica: Esponténea, 1009 en baricas de roble
CRIANZA
Mezclaenbarricas:100%
Tonelerias : Sylvain, Nadalié
Granoy Tostado: Granofinoy extrafino. Tostado M+
Tipodebanicas:1009%roble francés
Tiempo de crianza: 12 meses
Edad de barricas : 15% nueva, el resto segundo y tercer uso
Trasiegos:1
EMBOTELLADO
Estahilizacion: No

Tratamiento :No '-. i palbar
Fittracion: No \ N :
Fecha de envasado: Julio 2023 VATt

Tapones: Amorim XPur

Méquina de envasado: Monoblock Vacuum
Produccion total: 3.700 cajas
ANALISIS

Alcohol: 14,5%

Azticar Residual: 2,7g/L

Acidez total: 5,63g/L

pH:344

Comentarios del enélogo:

Los meses invernales, previos a la cosecha 2020 fueron particularmente secos y el verano bastante calido. Esto implic rendimientos bajos, lo cual automaticamente tiene un efecto positivo
en la calidad. Al mismo tiempo, se producen en general taninos bien marcados que requirieron un trabajo muy minucioso en bodega para lograr el equilibrio que siempre caracteriza a Polkura.
Maceraciones més cortas y remontajes acotados. En barrica el trabajo con lias es el que logra aportar la sedosidad y suavidad deseada.
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Notas de cata:

Rojo violdceo profundo. En nariz predomina la fruta roja y aparecen frutos negros en segundo plano. Un vino equiliobrado y alegre en boca. Taninos redondos y amables. Aparecen muchas
capas de sabores. Final largo

Sven Bruchfeld
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