SYRAH

VITICULTURA
Composicion Varietal: 98% Syrah, 2% Tempranilo

Denominacion de Origen': Area de Marchigiie, Valle de Colchagua, Chile
Sistema de conduccidn: Espaldera Vertical

Poda: Corddn apitonado

Técnicade riego: Goteo

Tipode suelo: Granito descompuesto y arcilla

VINIFICACION
Fecha de cosecha: Entre marzo y la segunda semana de abril
Mgtodo de cosecha: Manual
Transporte: Cajas de 13 kg
Seleccion defruta: Racimos en elevadoray bayas despugés de despalilado
Molienda: Rodillos
Maceracion en frio (8-11°C) :2a3dias
L evadura: BO213y 33
Nutrientes de levadura: Go-Ferm, Superfood, FDA
Temperatura de fermentacion: Primeros 3 dias: 27-29°C
Final dela fermentacion: 26-28°C

Fermentacion alcohdlica: 10 dias
Remontajes: Primeros 3 dias; 2 diarios con mucha extraccion

Dia 3 hastafinde F°A™ 2 diarios determinados por degustacion

Sinremontajes post-fermentacion
Maceracion total: 40 dias
Fermentacion malolactica: Esponténea, 1009 en barricas de roble
CRIANZA
Mezclaenbarricas:100%
Tonelerias : Sylvain, Nadalié
Granoy Tostado: Granofinoy extrafino. Tostado M+
Tipodebanicas:1009%roble francés
Tiempo de crianza: 12 meses
Edad de barricas : 20% nueva, el resto segundo y tercer uso
Trasiegos:1
EMBOTELLADO
Estahilizacion: No
Tratamiento :No
Filtracion: No
Fecha de envasado: 9 de febrero de 2021
Tapones: DIAMS
Maguina de envasado: Monoblock al vacio
Produccion total: 3.700 cajas
ANALISIS
Alcohol: 14,5%
Azticar Residual: 2.44g/L
Acideztotal: 519 g/L
pH:3.72
Comentarios del enélogo:
Esta sin lugar a dudas es la cosecha mas interesante en la historia de Polkura. Al menos en la bodega es la que mas suspiros logrd sacar al hacer las diferentes mezclas. 2018 no fue ni calido
ni frio. No hubo gran rendimiento ni tampoco demasiado bajo. La acidez en equilibrio. La perfeccion no existe. Pero si todos los afos fuesen como 2018, nuestro trabajo serfa muy fécil.
Simplemente dejamos que la naturaleza siga su curso. Al igual que 2016, estamos frente a una mezcla fuertemente dominada por la cepa Syrah. En este caso la tnica cepa adicional que
usamos es Tempranillo con un 2% que agrega un poco de complejidad al vino. Siendo Polkura Syrah nuestro principal vino, esta es sin duda la version mejor lograda de ello.
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Notas de cata:
Color rojo violeta profundo. En nariz presenta tabaco, especias y algo de hierba junto a fruta negra. En boca es un vino muy equilibrado e intenso a la vez. Tiene una buena persistencia y gran
complejidad con muchisimas capas de sabores.

Sven Bruchfeld
Certified
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