POLKURA GSM+T

Grenache Noir, Syrah, Mourvedre +Tempranillo 2013

Y olkgrel

VITICULTURA

Composicién\Varietal :

Denominacion de Origen:

Sistema de conduccion:
Poda:

Técnica de riego:

Tipo desuelo:

Grenache Noir 30%, Syrah 30%,
Mourvedre 10% yTempranillo 30%

Area de Marchigue, Valle de Colchagua, Chile
Espaldera Vertical

Cordon apitonado

Goteo

Granito descompuesto y arcilla

VINIFICACION

Fecha de cosecha:
Método de cosecha:
Transporte:
Seleccion defruta:
Molienda:

Maceracionenfrio(8-11°C):

Levadura:
Nutrientes de levadura:

Temperaturade fermentacion:

Fermentacion alcohdlica:

Remontajes:

Maceracion total:

Fermentacion malolactica:

CRIANZA
Mezclaen barricas;
Trasiegos:
EMBOTELLADO
Estabilizacion:
Tratamiento:
Filtracion:

Fecha de envasado:
Tapones:

Méquina de envasado:
Produccion total:
ANALISIS
Alcohol:

AzUcar Residual:
Acidez total:

pH:

3 abril - 11 mayo

Manual

Cajas de 13 kg.

Racimos en elevadora y bayas después de despalillado
Rodillos

3-4 dias

Actiflor B

Go-Ferm, Superfood y DAP
Dias 1-3:27-29 °C

Dias 3 -8:26-28°C

7-10 dias

Dia 1-3: 3 por dia mas 2 deletaje
Dia3-6:2 por dia mas 1 deletaje
30 dias

100% en barricas

En barricas usadas

1

30 junio 2015
Amorim Natural Extra
Monoblock vacuum
1.500 botellas

14,5%
2,37g/1

3,56 g/1 H2504
3,59

£

Moy

——

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

NOTAS DE CATA



